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Dire, fare, sognare!

Riconoscimento alla cultura del cibo e del vino in Emilia Romagna, San Marino e
Marche

Premi speciali a Luigi Sartini, Ido Migliari, Ciro Fontanesi, San Domenico Imola,
Maria Chiara Zucchi

C’é tutto I'universo della cucina nei
cinque premiati del riconoscimento
“Dire Fare Sognare” giunto alla
sesta edizione. C’é chi prepara la
materia prima secondo tradizione
e innovazione (Ido Migliari e lo
stellato Luigi Sartini), c’é chi cura i
fondamentali aspetti della sala
(Ciro Fontanesi), c’¢ il locale cult
per antonomasia della Stella
Michelin (San Domenico di Imola),
c’e la sicurezza a tavola (Maria
Chiara Zucchi, nella foto). Mai
come questa volta si pud parlare a
360 gradi dell'universo
enogastronomico in questa
iniziativa promossa da Partesa,
per valorizzare chi ha lasciato
un’impronta indelebile nella cultura
enogastronomica dell’Emilia
Romagna.

Iy niara !
premio escfu“’m

Un evento che per il secondo
anno consecutivo ha scelto
Cesena quale sede dell’epilogo,
pit precisamente il Teatro Verdi (lunedi 12 giugno alle ore 11.00), dopo avere
viaggiato in lungo e in largo per la regione (Milano Marittima, Modena, Cattolica,
Santarcangelo).

A scegliere i nomi dei premiati, tre tra le piu qualificate firme del giornalismo
enogastronomico: Andrea Grignaffini, Elsa Mazzolini e Alessandra Meldolesi. Nomi
di prestigio a partire da Luigi Sartini, chef del Ristorante Righi a San Marino, stella
Michelin dal 2008, cresciuto sotto I'ala di due grandissimi della cucina italiana come
Gualtiero Marchesi e Gino Angelini. Percorso diverso e altrettanto importante per
Ido Migliari, uno dei decani della cucina ferrarese, prima con I'Osteria da Ido e oggi
nella trattoria La Chiocciola, in un percorso arrivato alla terza generazione che
continua a stupire. Cosi come stupisce il San Domenico di Imola, quasi
cinquant’anni di storia alle spalle, 44 dei quali sotto il segno della prestigiosissima
guida Michelin, tanto da festeggiare quest'anno le quattro decadi della doppia
stella. Ma in un ristorante & fondamentale anche il servizio di sala, e qui spunta il
nome di Ciro Fontanesi, docente nella prestigiosa scuola Aima di Colorno (PR). Il
cerchio si chiude con un tema di cui troppo poco si parla, come la sicurezza a
tavola (www.sicurezzatavola.it), progetto che da due anni impegna Maria Chiara
Zucchi, caporedattrice de La Madia Travelfood, che ha svolto centinaia di corsi di
formazione a ristoratori, chef e personale di sala, insieme allagenzia di formazione
sanitaria Salvamento Academy.

Insieme a loro “Dire Fare Sognare” consegna un riconoscimento a un ristoratore
per ogni provincia emiliano romagnola: Michele Balocchi, “La dispensa dei
Balocchi” (Piacenza); Trattoria i du Matt (Parma); Stefania Lombardi, “Locanda da
Piera” (Reggio Emilia); Bernardo Paladini, “La Franceschetta58” (Modena); Daniele
Bendanti, “Ristorante Oltre” (Bologna); Sara Mantarro, “ll Sorpasso” (Ferrara);
Marcello e Gianluca Leoni, “Osteria Casa di Mare San Domenico” (Forli); Irvin
Zannoni, “La Capannina” (Ravenna); Mariano Guardianelli e Camilla Corbelli,
“Abocar due Cucine” (Rimini). Unico premio per le Marche a Daniele Patti e Matteo
Ambrosini, “Lo Scudiero” (Pesaro).

Partesa & una societa specializzata nei servizi di vendita, distribuzione, consulenza
e formazione per il canale Ho.Re.Ca. Con 28 anni d’esperienza e 40.000 clienti,
Partesa ha raggiunto la massima capillarita distributiva, un attento portfolio di
prodotti di qualita, servizi personalizzati e una grande solidita logistica. Un’azienda
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in movimento che cresce con le esigenze del mercato, in grado di offrire
un’innovativa politica commerciale con un’immagine distintiva e unica. La struttura,
che impiega circa 1.000 persone, conta 47 depositi e un’ampia flotta di veicoli;
fornisce un valido supporto tecnico e commerciale nello sviluppo di attivita di
marketing, acquisti, logistica, risorse umane, formazione e amministrazione. Per
ulteriori informazioni: www.partesa.it
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Resto Del Carlino [lI]

» 11 giugno 2017 - Edizione Cesena

PREMIO GASTRONOMICO
Eccellenze
regionali

al Teatro Verdi

I RICONOCIMENT!I ai protagonisti
della cultura del cibo e del vino
del’Emilia-Romagna sono il ‘piatto forte’
della sesta edizione di «Dire Fare
Sognare» in programma domani alle 11 al
Teatro Verdi di Cesena. C’¢ tutto
P'universo della cucina nei cinque
premiati. C’¢ chi prepara la materia prima
secondo tradizione e innovazione (Ido
Migliari e lo stellato Luigi Sartini), ¢’e chi
cura i fondamentali aspetti della sala (Ciro
Fontanesi), ¢’¢ il locale totem per
antonomasia della Stella Michelin (San
Domenico di Imola), c’¢ 1a sicurezza a
tavola (Maria Chiara Zucchi). L’iniziativa
€ promossa da Partesa. A scegliere i nomi
dei premiati, tre tra le piu qualificate firme
del giornalismo enogastronomico: Andrea
Grignaffini, Elsa Mazzolini e Alessandra
Meldolesi. Nomi di prestigio a partire da
Luigi Sartini, chef del Ristorante Righi a
San Marino, stella Michelin dal 2008,
cresciuto sotto I’ala di due must della
cucina italiana come Gino Angelini e
Gualtiero Marchesi. Percorso diverso e
altrettanto importante per Ido Migliari,
uno dei decani della cucina ferrarese,
prima con I’Osteria da Ido e oggi nella
trattoria La Chiocciola. Poi e il San
Domenico di Imola, quasi cinquant’anni
di storia alle spalle, 44 dei quali sotto il
segno della prestigiosissima guida
Michelin. Ma in un ristorante &
fondamentale anche il servizio di sala, e
qui spunta il nome di Ciro Fontanesi
docente nella prestigiosa scuola di Alma.
Il cerchio si chiude con un tema di cui
troppo poco si parla, come la sicurezza a
tavola, progetto che da due anni impegna
Maria Chiara Zucchi, caporedattrice de La
Madia Travelfood, che ha svolto centinaia
di corsi di formazione a ristoratori, chef e
personale di sala, insieme all’agenzia di
formazione sanitaria Salvamento
Academy.

@ Tutti i diritti riservati
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AUTOTRASPORTI

Azione collettiva
risarcitoria
contro la lobby
dei costruttori

PROSEGUE la battagha
degli autotrasportatori di Cna
contro la lobby dei costruttori di
camion. Nella nostra provincia
sono 1.302 i camion inseriti
nell’azione collettiva risarcitoria
da Cna Forli-Cesena, con 296
imprese cotnvolte per un valore
complessivo di oltre 104 miliont
di euro. «Grazie alle
sollecitazioni di Cna — spiega
Daniele Battistini, presidente di
Cna Fita Forli-Cesena — la
Commussione europea ha
finalmente pubblicato la
decisione con cut ha accertato
lesistenza del cartello det
costruttort di autocarri. Tale
documento contiene
Pammissione di colpevolezza da
parte delle case costruttrici
Man, Mercedes, Iveco, Daf e
Volvo/Renault, le quali hanno
dichiarato che lunico scopo
delle pratiche collusive era
quello di distorcere 1 prezzi dei
camion e il loro normale
andamento». «In totale —
prosegue Battistini — é stato
richiesto un risarcimento di 250
milioni di euro alle case
costruttrict, le quali avranno 30
giorni dal ricevimento della
diffida per aderire alla
procedura di composizione
amichevole della controversia.
Dato Uinteresse che sta
riscuotendo la nostra class
action, abbiamo deciso di
riaprire le adesioni per un 2°
gruppo di aziende. Tutti gh
acquirenti di camion dal 1997
al 2011 possono ancora
partecipare all’azione
risarcitoria, aderendo entro 1l 31
luglio 2017». Gli interessati
possono rivolgersi alle sedi
territoriali Cna — Uffici
Creaimpresa. St tratta,
perlopun, di tantissimi artigiani
autotrasportatori ma hanno
aderito anche molte imprese
strutturate, provenienti anche al
di fuori del mondo
dell’autotrasporto. Imprese che
operano nell’ambito
dell’edilizia e dellimpiantistica
che, nel periodo di vigenza del
cartello, hanno acquistato gl
autocarri.

TEATRO VERDI Tutti i premiati riuniti sul palco per la foto di gruppo della giornata

L ospitalita a tavola
rende ricco 1l territorio

di PAOLO MORELLI

SONO arrivati da tutta la regione
(e oltre), nonostante i disagi alla
viabilita autostradale, i parteci-
panti alla cerimonia di premiazio-
ne di ‘Dire, fare, sognare’, il pre-
mio al mondo della ristorazione
organizzato da Partesa, azienda
del gruppo Heineken che si occu-
pa della distribuzione di vino e
birra ai locali pubblici tenendo
d’occhio la protezione dell’am-
biente e il sociale attraverso la
Fondazione Moretti. Un appunta-
mento inventato da Alessandro
Rossi, reponsabile del ‘Progetto
vino’ di Partesa, che alla sesta edi-
zione sta diventando sempre pil
ambito nel settore.

AL TEATRO VERDI di Cesena
1 premi pill importanti sono stati
consegnati a Ido Migliari, che per
piu di cinquant’anni ha curato il
servizio in sala del suo ristorante
‘La Chiocciola’ di Quartiere, fra-
zione di Portomaggiore in provin-
cia di Ferrara, patria della salama
da sugo; Luigi Sartini che nelle ci-
cine del Ristorante Righi di San
Marino coniuga tradizione e inno-
vazione; Ciro Fontanesi, ingegne-
re che si & dato alla progettazione
delle sale da ristorazione; i fratelli
Valentino e Natale Marecattilii del

PREMIATI

Assegnati 5 riconoscimenti
assoluti e a un ristoratore
per ogni provincia

ristorante San Domenico di Imo-
la, e Maria Chiara Zucchi, capore-
dattore del mensile La Madia Tra-
velfood, che insieme a Gualtiero
Marchesi ha lanciato il progetto
‘Sicurezza a Tavola’ e negli ulti-
mio due anni ha organizzato cen-
tinaia di corsi di formazione per
ristoratori, chef e personale di sa-

DEVOZIONE
Pellegrinaggio
a Lourdes

SONO ANCORA disponi-
bili alcuni posti per il pelle-
grinaggio diocesano a
Lourdes che si terra dal 18
al 21 luglio, guidato dal ve-
scovo Douglas Regattieri.
Per informazioni e iscrizio-
ni ci si puo rivolgere in cu-
ria a Luciano Veneri
(0547-1938554). 11 pellegri-
naggio ¢ aperto a tutti.

la, insieme all’agenzia di forma-
zione sanitaria Salvamento Acade-
my.

A SCEGLIERE i nomi dei pre-
miati sono state tre delle piu quali-
ficate firme del giornalismo eno-
gastronomico: Andrea Grignaffi-
ni, Elsa Mazzolini e Alessandra
Meldolesi.

Prima del pranzo preparato da
Ombretta Farneti dell’agrituri-
smo I1 Molino d’Ortano per valo-
rizzare i prodotti del nostro ap-
pennino, sono stati consegnati ri-
conoscimenti a un ristoratore per
ogni provincia del’Emilia-Roma-
gna. Per la provincia di Forli-Ce-
sena sono stati premiati Marcello
e Gianluca Leoni dell’Osteria Ca-
sa di Mare San Domenico di For-
li; e poi Michele Balocchi della
Dispensa dei Balocchi di Piacen-
za; la trattoria I Du Matt di Par-
ma; Stefania Lombardi della Lo-
canda da Piera di Reggio Emilia;
Bernardo Paladini della France-
schettaS8 di Modena; Daniele
Bendanti del Ristorante Oltre di
Bologna; Sara Mantarro del Sor-
passo di Ferrara; Irvin Zannoni
della Capannina di Ravenna; Ma-
riano Guardianelli e Camilla Cor-
belli dell’Abocar due Cucine di
Rimini. Unico premio fuori regio-
ne a Daniele Patti e Matteo Am-
brosini dello Scudiero di Pesaro.

GIOVANI
Servizio civile,
ecco i progetti
disponibili

nel Cesenate

IL TERMINE per 'invio
della domanda di impiego
nel Servizio civile
nazionale scade il 26
giugno prossimo e il
Coordinamento
Provinciale Enti di Servizio
Civile di Forli-Cesena
organizza due incontri
informativi sulle
opportunita e i progetti
attivati nel Cesenate.

Il primo & in programma
venerdi 16 giugno 2017 ore
16.30 presso Ass.I.Pro.V.
Via Serraglio, 18 - Cesena.
Presenteranno i Progetti di
servizio civile in Italia Ausl
della Romagna,
Fondazione Avsi,
Associazione Homoviator,
Arci Servizio Civile
Cesena, Aism,
Associazione Comunita
Papa Giovanni XXIII,
Caritas Cesena - Sarsina,
Fondazione Sacro Cuore,
Cooperativa Libra.
Presenteranno i progetti di
servizio civile all’estero le
organizzazioni Avsi,
Associazione Comunita
Papa Giovanni XXIII.
Lunedi 19 giugno 2017 ore
16.30 presso Biblioteca di
Palazzo Vendemini, Corso
Ven demini 67, Savignano
sul Rubicone,
presenteranno i progetti di
servizio civile le seguenti
organizzazioni:
Associazione Homoviator,
Arci Servizio Civile
Cesena, Associazione
Comunita Papa Giovanni
XXIII, Comune di
Savignano su Rubicone,
Unione Rubicone e Mare,
Cooperativa Amici di Gigi,
Comune di San Mauro
Pascoli. Per informazioni &
possibile contattare il
Coordinamento
Provinciale degli Enti di
Servizio Civile
(Co.Pr.ES.C.) di
Forli-Cesena : Piazza G.B.
Morgagni, 2 — uff. 6D —
Forli. Tel 0543/714588 — 340
9623056 e-mail:
copresc@provincia.fc.it -
www.provincia.fc.it/copresc-
fe.it.

INTERROGAZIONE DI POMPIGNOLI SUL CONCORSO ANNULLATO

Ostetricia, la Lega porta 1l caso in Regione

L’AUSL ROMAGNA incassa bordate
di critiche da destra e da sinistra sulla vi-
cenda dell’annullamento di un concorso
per il ruolo di primario del reparto di
Ostetricia e ginecologia del Bufalini.
Massimiliano Pompignoli (Lega Nord)
ha presentato un’interrogazione in consi-
glio regionale nella quale sottolinea che
il caso «oltre alle rimostranze del vincito-
re, che avrebbe dichiarato la volonta di
ricorrere alle vie legali», ha provocato
proteste e richieste di chiarimento da

piu parti» poiché I’Ausl ha bandito un al-
tro concorso «che sembrerebbe ripetere
senza modifiche sostanziali il preceden-
te». Nel mirino del leghista ci sono i “ver-
tici dell’Azienda che avrebbero replicato
in modo davvero ‘singolare’ alle legitti-
me richieste di chiarimenti, dando an-
che giustificazioni fuori da ogni logica,
confuse e poco trasparenti». Appare, in-
fatti, «del tutto priva di costrutto la giu-
stificazione che I’Ausl romagnola avreb-
be elaborato le ‘Linee di indirizzo per la

riorganizzazione ospedaliera’ successiva-
mente all’indizione del concorso (nel
maggio 2016), visto che la prima bozza
del documento risale al luglio 2016», co-
me € possibile, quindi, - incalza il consi-
gliere - che «tali Linee, approvate poi il 9
gennaio 2017, abbiano tanto modificato
gli assetti dell’area ostetrico-ginecologi-
ca da determinare la necessita di revoca-
re il concorso, che gia aveva un vincito-
re, e di indire un nuovo concorso, a quan-
to pare, simile se non identico al prece-
dente?».

OSPEDALE
L’entrata del Bufalini. Il concorso annullato
dall’Ausl risale all’anno scorso
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CESENATODAY

Cultura del cibo e del vino: premiati i vincitori del concorso
"Dire, fare, sognare!"

[ premi "Dire, fare, sognare!" sono stai consegnati al Teatro Verdi lunedi mattina e l'evento ha visto il gotha della gastronomia
romagnola sfilare sia sul parterre che in platea

Elisabetta Boninsegna
12 giugno 2017 15:04

Si sentono meno a loro agio su palco che dietro ai fornelli, ma a vederli tutti insieme mentre sorridono dopo aver ricevuto il riconoscimento alla cultura del cibo e del vino in
Emilia Romagna messo a disposizione da Partesa (societa di Imola specializzata nel servizio di vendita, distribuzione, consulenza e formazione per il canale di Ho.Re.Ca) fa quasi
venire l'acquolina in bocca. I premi "Dire, fare, sognare!" sono stai consegnati al Teatro Verdi lunedi mattina e I'evento ha visto il gotha della gastronomia romagnola sfilare sia sul
parterre che in platea. C'era il San Domenico di Imola, locale totem per antonomasia della Stella Michelin, Luigi Sartini, chef stellato della Taverna Righi di San Marino cresciuto
con Gualtiero Marchesi e Gino Angelini, Ido Migliari uno dei decani della cucina ferrarese, prima con 1'Osteria da Ido ora con la Chiocciola (Portomaggiore Ferrara), Ciro
Fontanesi docente nella prestigiosa scuola di Alma e Maria Grazia Zucchi, caporedattrice della Madia che si occupa di sicurezza a tavola.

In giuria le firme piu qualificate del giornalismo gastronomico: Alessandra Meldolesi, Andrea Grignaffini e la cesenate Elsa Mazzolini. Insieme a loro "Dire, fare, sognare!" ha
consegnato un riconoscimento a un ristoratore per ogni provincia emiliano romagnola: Michele Balocchi "La dispensa dei Balocchi" (Piacenza), Trattoria i Du Matt (Parma),
Stefania Lombardi "Locanda da Piera" (Reggio Emilia), Bernardo Paladini "La Franceschetta58" (Modena), Daniele Bendandi "Ristorante Oltre" (Bologna), Sara Manparro "Il
sorpasso" (Ferrara), Marcello Gianluca Leoni "Osteria Casa di Mare San Domenico" (Forli), Irvin Zannoni "La Capannina" (Ravenna), Mariano Guardianelli e Camilla Corbelli
"Abocar Due Cucine" (Rimini). Unico premio fuori regione ¢ andato a Daniele Patti e Matteo Ambrosini "Lo Scudiero" (Pesaro).
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Cesena

QUESTA MATTINA DALLE 11 AL VERDI

Premiate
le eccellenze
regionali
della cucina

Il premio "Dire Fare Sognare”
assegnato ai protagonisti
nei vari campi enogastronomici

CESENA

Per il secondo anno consecutivo
sara Cesenaaospitareil "Dire Fa-
re Sognare", premio alla cultura
del cibo e del vino dell'Emilia Ro-
magna. L’appuntamento & per
oggi ainiziare dalle 11 del matti-
noal Teatro Verdiconiprincipali
protagonisti dell'enogastrono-
miaregionale.

I premiati

Enei 5 premiati di questa 62 edi-
zione c’e tutto 'universodella cu-
cinaregionale. C'¢ chi prepara la
materia prima secondo tradizio-
ne e innovazione (Ido Migliari e
lo stellato Luigi Sartini), c’e chi
cura i fondamentali aspetti della

sala (Ciro Fontanesi), c’¢ il locale
totem per antonomasia della
Stella Michelin (San Domenico
dilmola), c’¢lasicurezzaatavola
(Maria Chiara Zucchi). Maicome
questa volta si puo parlare a 360
gradidell'universo enogastrono-
mico. A scegliere i nomi dei pre-
miati, tre tra qualificate firme del
giornalismo enogastronomico:
Andrea Grignaffini, Elsa Mazzo-
lini e Alessandra Meldolesi. Tra i
premiati Luigi Sartini, chef del
Ristorante Righi a San Marino,
stellaMichelin dal 2008, cresciu-
to sotto I'ala di chef come Gino
Angelini e Gualtiero Marchesi.
Percorso diverso e altrettanto
importante per Ido Migliari, uno
deidecanidella cucina ferrarese,

Luigi Sartini

-
e O
Maria Chiara Zucchi

prima con I'Osteria da Ido e oggi
nella trattoria La Chiocciola, in
un percorso arrivato alla terza
generazione. E poi il San Dome-
nico di Imola, quasi cinquant’an-
nidistoriaallespalle, 44 deiquali
sotto il segno della guida Miche-
lin, tantodafesteggiare quest’an-

Ido Migliari

Ciro Fontanesi

no le quattro decadi della doppia
Stella. Ma in un ristorante & fon-
damentale ancheil servizio disa-
la, e qui spunta il nome di Ciro
Fontanesi docente nella presti-
giosa scuola di Alma. I cerchio si
chiude con la sicurezza a tavola,
progetto che da due anni impe-

Valentino e Max Mascia del S.Domenico

gna Maria Chiara Zucchi, capo-
redattrice de La Madia Travel-
food, che ha svolto centinaia di
corsi di formazione a ristoratori,
chef e personale di sala, insieme
all’agenzia di formazione sanita-
ria Salvamento Academy.

A “Dire Fare Sognare” oltre al
premio a queste 5 personalita, ci
sara il riconoscimento di un ope-
ratore per ogni provincia emilia-
no romagnola, da Piacenza a Ri-
mini, scelto tra ristoratori, baristi
ed enotecari.

Partesa

L'iniziativa &€ promossa da Parte-
sa, societaspecializzataneiservi-
zi di vendita, distribuzione, con-
sulenza e formazione peril cana-
le Ho.Re.Ca., per valorizzare chi
halasciato un’'impronta indele-
bile nella cultura enogastrono-
mica del’Emilia Romagna. L'a-
zienda impiega circa 1.000 per-
sone, conta 47 depositi e un’am-
piaflottadiveicoli.
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Etichettatura
convegno
sulle norme

Concerfo
Maderna
Brass

CESENA
Domaninell'aulamagnadiVilla
Almerici, sede del campus uni-
versitario di Scienze degli ali-
menti, Unioncamere regionale
elaCameradi Commercio della
Romagna organizzano nell'am-
bito delle attivita della rete En-
terprise Europe Network un se-
minario per glioperatoridel set-
tore alimentare al fine diagevo-
larli nell’adattare I'etichettatu-
radei propri prodottiai requisiti
introdotti dal Regolamento del-
I'Unione Europea e nella com-
mercializzazione dei prodotti
nei mercati esteri. Con tutte le
informazioniper garantireune-
levato livello di protezione dei
consumatoriin materiadiinfor-
mazionisuglialimenti.

Particolare attenzione verra
posta sulle principali novita in
materia di etichetta nutriziona-
leeclaimnutrizionaliesalutisti-
ci. Nel corso dell'incontro ver-
ranno inoltre presentatiiservizi
del Sistema camerale emilia-
no-romagnolo in tema di eti-
chettatura alimentare. L'incon-
tro € gratuito e inizia alle 10 del
mattino. Dalle 14.30 i relatori
saranno disponibili per colloqui
individuali per rispondere ai
quesiti di maggiore complessi-
.

CESENA

In programma oggi il quinto
appuntamento della rassegna
“Il Conservatorio suona in cit-
ta”. Nella corte di Palazzo Gui-
di, sede del Conservatorio, si e-
sibisce alle 21 laMaderna Brass
guidata da Marco Tampieri. Si
tratta di una formazione di 10
musicisti, tutti ottoni, formata-
si nelle aule del Conservatorio
Bruno Maderna in sinergia con
noti strumentisti del territorio:
alla tromba Marco Tampieri,
Francesco Ulivi, Enrico Maria
Pedrelli e Jader Abbondanza,
al trombone Lorenzo Rocculi,
Sebastiana Maretti, Claudio
Podeschi, Andrea Pompili, al
corno Giovanni Cacciaguerra,
alla tuba Gian Franco Verdini.
Il programma spazia dal Me-
dioevo ai giorni nostri con pez-
zi originali e arrangiamenti in
collaborazione con il Diparti-
mento di Composizione del
Conservatorio, in particolare
Luca Corie Claudio Scannavini
che hanno curato alcune tra-
scrizioni appositamente per
questa formazione. Gli appas-
sionati potranno ascoltare i lo-
ro temi preferiti, da Star Wars
alle piti celebri colonne sono-
re.
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